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	на заседании кафедры пищевых технологий
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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины «Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции»: формирование профессиональных компетенций, необходимых для выполнения профессиональной деятельности в области теоретических и практических основ хранения сельскохозяйственной продукции
    Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: производственно-технологический:
-изучение конструкций сооружений и оборудования для хранения зерна и зерно продуктов, плодов и овощей, молока и молочных продуктов, мяса и мясопродуктов с основами эксплуатации;
-освоение принципов расчета и подбора технологического оборудования.


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ПК-3 Способен реализовывать технологии хранения и переработки продукции растениеводства
ПК-3.1 Обосновывает наиболее рациональные режимы хранения продукции растениеводства
Знает: 
-основные виды сооружений и оборудования для хранения продукции растениеводства. 
Умеет:
-обосновывать и реализовывать современные технологии хранения продукции растениеводства.
ПК-4 Способен реализовывать технологии хранения и переработки плодоовощной продукции
ПК-4.1 Обосновывает наиболее рациональные режимы хранения продукции плодоводства и овощеводства
Знает: 
-основные виды сооружений и оборудования для хранения плодоовощной продукции . 
Умеет:
-обосновывать и реализовывать современные технологии хранения плодоовощной продукции .
ПК-5 Способен реализовывать технологии хранения и переработки продукции животноводства
ПК-5.1 Обосновывает наиболее рациональные режимы хранения продукции животноводства
Знает: 
-основные виды сооружений и оборудования для хранения животноводческой продукции . 
Умеет:
-обосновывать и реализовывать современные технологии хранения животноводческой продукции.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к части учебного плана, формируемой участниками образовательных отношений.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: Технология мясных продуктов, Технология молочных продуктов, Технология хранения и переработки плодов и овощей, при выполнении Научно-исследовательской работы.
   Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: Технология консервирования плодов и овощей, Технологическое проектирование предприятий отрасли, при прохождении Технологической практики, выполнении и защите выпускной квалификационной работы, а также подготовке к сдаче государственного экзамена


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 6 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
42
-занятия лекционного типа, в том числе:
20
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
20
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
2
Самостоятельная работа:
66
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     зачет
Общая трудоемкость
108

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 4 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
16
-занятия лекционного типа, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
4
Самостоятельная работа:
88
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     зачет
4
Общая трудоемкость
108

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Современное состояние и тенденции развития сооружений
10
6
2
2
0
2
Средства для перемещения растительного сырья и продукции
11
7
2
2
0
3
Устройство и оборудование зерноскладов и зернохранилищ
11
7
2
2
0
4
Устройство и оборудование элеваторов для хранения зерна и зернопродуктов
11
7
2
2
0
5
Оборудование для активного вентилирования зерна
10
6
2
2
0
6
Устройство и работа зерносушилок
10
6
2
2
0
7
Сооружения и оборудование для холодильной обработки и хранения сельскохозяйственной продукции
10
6
2
2
0
8
Устройство и оборудование картофеле- и овощехранилищ
11
7
2
2
0
9
Сооружения для хранения продукции животноводства
11
7
2
2
0
10
Оборудование для хранения молока
11
7
2
2
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (зачет)
0
0
0
ИТОГО
108
66
20
20
0
2
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Современное состояние и тенденции развития сооружений
10
8
2
0
0
2
Средства для перемещения растительного сырья и продукции
12
10
0
2
0
3
Устройство и оборудование зерноскладов и зернохранилищ
8
8
0
0
0
4
Устройство и оборудование элеваторов для хранения зерна и зернопродуктов
12
10
2
0
0
5
Оборудование для активного вентилирования зерна
8
8
0
0
0
6
Устройство и работа зерносушилок
12
10
0
2
0
7
Сооружения и оборудование для холодильной обработки и хранения сельскохозяйственной продукции
10
10
0
0
0
8
Устройство и оборудование картофеле- и овощехранилищ
8
8
0
0
0
9
Сооружения для хранения продукции животноводства
10
8
0
2
0
10
Оборудование для хранения молока
10
8
2
0
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (зачет)
4
4
0
ИТОГО
108
92
6
6
0
4
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Современное состояние и тенденции развития сооружений
1,3,4,5
2
Средства для перемещения растительного сырья и продукции
2,3,4,5
3
Устройство и оборудование зерноскладов и зернохранилищ
1,3,4,5
4
Устройство и оборудование элеваторов для хранения зерна и зернопродуктов
1,2,3,4,5
5
Оборудование для активного вентилирования зерна
1,3,4,5
6
Устройство и работа зерносушилок
1,3,4,5
7
Сооружения и оборудование для холодильной обработки и хранения сельскохозяйственной продукции
1,3,4,5
8
Устройство и оборудование картофеле- и овощехранилищ
2,4,5
9
Сооружения для хранения продукции животноводства
1,3,4,5
10
Оборудование для хранения молока
1,3,4,5

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Машины и оборудование в животноводстве : учеб. пособие / Ю.А. Мирзоянц, Р.Ф. Филонов, Н.А. Середа [и др.] ; под ред. Ю.А. Мирзоянца. — М. : ИНФРА-М, 2023. — 439 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/textbook_5a152433353727.37053223. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=914066
2
Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции : учебник / Е. В. Щербакова, Е. А. Ольховатов, О. П. Храпко [и др.] ; Министерство сельского хозяйства Российской Федерации, Кубанский государственный аграрный университет имени И. Т. Трубилина. - Краснодар : КубГАУ, 2023. - 357 с. 
3
Царегородцева, Е. В. Технология хранения, переработки и стандартизация мяса и мясопродуктов : учебное пособие для вузов / Е. В. Царегородцева. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 290 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-13259-5. — URL : https://urait.ru/bcode/476980
Дополнительная учебная литература
4
Рудик Ф.Я. Технология и средство механизации для обработки зерна / Ф. Я. Рудик, Н. Л. Моргунова, Красникова Е.С.и др.// ХРАНЕНИЕ И ПЕРЕРАБОТКА СЕЛЬХОЗСЫРЬЯ. - 2020. - №1. - С.137-147.
5
Федоренко, В. Ф.  Перспективные технологии послеуборочной обработки и хранения зерна / В. Ф. Федоренко, В. Я. Гольтяпин. — 2-е изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 194 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-11460-7. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/476031

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Аграрная российская информационная система: http://aris.ru
- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Официальный интернет-портал Министерства сельского хозяйства РФ: http://минсельхоз.рф
- Портал Сибирского регионального отделения Российской академии сельскохозяйственных наук: http://www.sorashn.ru
- Сайт для тех, кого интересует сельское хозяйство: www.agrofuture.ru
- Справочно-правовая система «Консультант Плюс»: http: //www.consultant.ru
- Справочно-правовая система: «Гарант»: www.internet.garant.ru/
- Электронная библиотека Юрайт: https://biblio-online.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Excel
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Office 365
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft PowerPoint
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"
4
Microsoft Visio
5
Microsoft Word

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



